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VINEDOS
APPELACION:Valle Aconcagua

Las uvas con las que se elabora nuestro Aconcagua Alto Cabernet Sauvignon provienen
principalmente de nuestros vifiedos Max en el Valle de Aconcagua. Estos se sitlan en
el interior del valle, cuyos suelos tienen una textura predominantemente limosa y de
origen coluvial. Las particulares condiciones de nutricion y drenaje de los diversos
suelos llevan a un vigor controlado de las plantas, produciendo una carga equilibrada,
con racimos y bayas pequefias.

NOTAS DE VENDIMIA

La afiada 2015 estuvo marcada por una temporada de crecimiento excepcionalmente
buena de principio a fin. Condiciones templadas y secas entregaron uvas de gran
madurez en lo que fue una afiada muy atractiva para nuestros vifiedos Max, lo cual se
ve reflejado en los vinos que provienen de estos terroir. La temporada 2015 puso a
prueba nuestro coraje para cosechar tempranamente, adelantando la fecha de
cosecha entre 10 y 20 dias dependiendo de la variedad, y registrando una cosecha
histéricamente mas temprana.

NOTAS ENOLOGICAS

Las uvas fueron cosechadas a mano temprano en la mafiana e inspeccionadas sobre
una doble mesa de seleccidon. Después de ser molidas, fueron depositadas en estanques
de acero inoxidable donde se realizé la fermentacion. El vino tuvo una guarda de 12
meses en barricas de roble francés, de las cuales un 20% eran nuevas.
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NOTAS DE CATA
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ERRAZURIZ INFORMACION TECNICA

1105 o B pespE 170 COMPOSICION: 88% Cabernet Sauvignon, 7% Petit verdot, 5% Cabernet Franc.
ALCOHOL: 14%

PH: 3.53

AZUCAR RESIDUAL: 2.53 g/L

GUARDA: 12 meses en barricas de roble francés, 20% de las cuales eran nuevas

ACIDEZ TOTAL: 595 g/l (en 4cido tartérico)

ERRA?URIZ

VINOS DE FAMILIA DESDE 1870




