Tardety: ( A
Comments; (002
A»%j}%n}

ol
WG
ACONCAGUA ALTO

( AV BV
chg'

VINEDOS
APELACION: Valle de Aconcagua

Las uvas para el Aconcagua Alto Carmenere vienen principalmente de nuestros vifiedos
Max en el Valle de Aconcagua. Estos se sitian en el interior del valle, cuyos suelos tienen
una textura predominantemente limosay de origen coluvial. Las especiales condiciones de
nutricién y drenaje de los diversos suelos, llevan a un vigor controlado de las plantas,
produciendo una carga equilibrada, con racimos y bayas pequefias.

NOTAS DE VENDIMIA

La temporada 2015 puede ser catalogada como excepcional de principio a fin. Definida
como céliday seca, esta temporada entregd uvas de gran madurez en nuestros vifiedos de
Aconcagua Alto, resultando en vinos intensos, bien estructurados vy ricos. La afiada 2015
nos desafié a cosechar antes de lo usual, iniciando la vendimia entre 10 a 20 dias mas
temprano de lo normal dependiendo de cada variedad, con lo cual tuvimos una cosecha
temprana para el promedio histdrico que preservo el caracter de nuestros vifiedos en
Aconcagua Alto.

NOTAS ENOLOGICAS

Las uvas fueron cosechadas a mano desde la Ultima semana de Abril hasta los primeros
dias de Mayo, sometidas a una doble seleccidn y luego molidas.

El mosto se depositdé en estanques de acero inoxidable para su fermentacién, la que se
llevd a cabo entre 24 y 28° C con remontajes aireados para ayudar a extraer los taninos y
fijar el color. El vino se trasegd directamente a barricas de roble francés, 28% de las cuales
eran nuevas, donde realizé la fermentacion malolédctica y tuvo una guarda de 14 meses.

NOTAS DE CATA

Intenso color rojo cereza. En nariz despliega aromas que evocan grafito, granos de café
tostado, suaves notas a caramelo, clavo de olor y pimienta negra. También aparecen notas
a higos, détiles y cerezas que otorgan un mayor atractivo al conjunto. Coherente con la
nariz, en boca presenta notas a pimiento rojo, higos, datiles y cerezas. Hay toques a café,
chocolate y clavo de olor, mas un suave dejo aceitunado. Suave, redondo, de cuerpo medio,
con taninos elegantes y muy amables con un suave paso por el paladar.

INFORMACION TECNICA

compPoOsICION: 100% Carmenere

ALCOHOL: 14%

PH: 3,56

AZUCAR RESIDUAL: 2,35g/L

GUARDA: 14 meses en barricas de roble francés, 28% de ellas nuevas
ACIDEZ TOTAL: 5,53 g/L (en &cido tartarico)

ERRA%URIZ

VINOS DE FAMILIA DESDE 1870




