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Don Maximiano Founder’s Reserve representa nuestro legado, tradicién y busqueda constante por
crear el mejor y mas elegante vino a base de Cabernet Sauvignon, a la vez que refleja lo mejor del

terroir del Valle de Aconcagua.

NOTA DE VENDIMIA

Una temporada caliday con precipitaciones muy escasas generaron un escenario de gran
sequia en el valle. Sin embargo, la produccién mostré rendimientos normales, con uvas
de buena concentracion y una correcta madurez tanica, gracias al abastecimiento de agua
subterranea principalmente.

El invierno fue extremadamente seco en nuestros vifiedos, con precipitaciones de solo 43
milimetros, lo que representa un déficit de un 70% respecto de la media historica (148
milimetros), forzdndonos a buscar alternativas de riego durante todo el invierno.

La primavera comenz6 acumulando un 15% a 20% mas de suma térmica en los meses de octubre
y noviembre, sin embargo, no se vio afectada la fecha de brotacién, que ocurrié cercano al
20 de septiembre. La floracién, en cambio, se adelanté en 5 a 7 dias, ocurriendo cercana al
6 de noviembre.

Siguiendo con la tendencia de temporada célida, los meses de diciembre y enero acumularon
13% y 7% més de suma térmica respectivamente, adelantandose la pinta en 10 dias.

Los meses cercanos a la cosecha fueron igualmente calidos, acumulando un 5% y 7% maés de suma
térmica en promedio para ambos vifiedos, lo que signific6 un adelanto en la vendimia de al
menos 15 dias.

Los rendimientos estuvieron dentro de lo esperado para los cuarteles iconos de MAX V, con 5
ton/ha en Cabernet Sauvignon y 6 ton/ha en Carmenere. En MAX I el Cabernet Sauvignon tuvo
un rendimiento de 8 ton/ha.

Este adelanto en los procesos fisiol6gicos de las parras gener6 un desfase en la madurez fendlica
respecto de la madurez fisiol6gica, y nos obligd a ser muy precisos en la definicién del momento
de cosecha. Gracias a los manejos realizados en los vifiedos y a la adaptacion de los procesos en
bodega, logramos obtener vinos de gran frescura y una correcta extraccién de color y taninos.

NOTA DE CATA

“De intenso color pirpura con brillos violeta, la cosecha 2020 de Don Maximiano Founder’s
Reserve cautiva con aromas a fruta roja y negra, acompaniadas de notas a chocolate bitter, mds
algo de eneldo y cedro. En boca recuerda las cerezas y ardndanos maduros, acompanados de
chocolate y algo de romero. Se muestra jugoso, con una entrada amplia y profunda, con taninos
de grano fino que dan una gran estructura y persistencia en el paladar.”

Francisco Baettig, Director Enolégico

COMPOSICION: 67% Cabernet Sauvignon, AcIDEZ TOTAL: 5,83 g/L (en 4cido tartarico)
20% Malbec, 9% Carmenere, AZUCAR RESIDUAL: 2,38 g/L

4% Petit Verdot GUARDA: 22 meses en barricas de roble
ALCOHOL: 13,5% francés, 60% de ellas nuevas y

pH: 3,6 10% fudres Stockinger
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Mara VINEDOS PARA

VINEDOS

Los vifledos MAX se encuentran ubicados en el Valle de
Aconcagua y sus cuarteles mas antiguos son MAX I,
MAX II y MAX V. La regién tiene una prolongada
temporada seca, con dias de verano moderadamente
calidos refrescados por las suaves brisas vespertinas que
entran al valle desde el Océano Pacifico.

Los tres vifiedos que aportan uvas para Don Maximiano
Founder’s Reserve estin plantados sobre laderas con
5° a 25° de inclinacién, que enfrentan el norte y noreste.

MAXI

El vifiedo MAX I se encuentra en nuestro vifiedo histérico
Don Maximiano Estate; tiene suelos de roca ignea
intrusiva erosionada (Diorita) y aluvién grueso,
mostrando gran presencia de mica con una textura
franco-arenosa.

DoN MaxiMIANO FOUNDER'S RESERVE

Monte Aconcagua

6.966 m

MAXII

MAX II tiene suelos de aluvién grueso con una textura
arenosa a franco-arcillosa, y ambos tienen un 30% a 40%
de contenido de piedras subangulares.

MAXV

MAX V estd ubicado en la ribera sur del rio Aconcagua en
una terraza aluvial, cuya cercania con el rio que se
encuentra a menos de 1 kilémetro, permite que las brisas
frescas ingresen con mayor facilidad al vifiedo que tiene
una topografia plana.

El suelo es profundo con textura franca a franco-arcillosa
con una fase pedregosa que flucttia entre un 20% y un
40%. La naturaleza del subsuelo es homogénea y consiste
en un porcentaje de pedregosidad que aumenta hasta
niveles del 80%, rica en piedras con cantos bien
redondeados. Las condiciones anteriores permiten un
extraordinario crecimiento radicular en profundidad y
un excelente drenaje del suelo.
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