
Don Maximiano Founder’s Reserve representa nuestro legado, tradición y búsqueda constante por 
crear el mejor y más elegante vino a base de Cabernet Sauvignon, a la vez que re�eja lo mejor del 

terroir del Valle de Aconcagua.

nota de vendimia

Una temporada cálida y con precipitaciones muy escasas generaron un escenario de gran 
sequía en el valle. Sin embargo, la producción mostró rendimientos normales, con uvas 
de buena concentración y una correcta madurez tánica, gracias al abastecimiento de agua 
subterránea principalmente.
El invierno fue extremadamente seco en nuestros viñedos, con precipitaciones de solo 43 
milímetros, lo que representa un dé�cit de un 70% respecto de la media histórica (148 
milímetros), forzándonos a buscar alternativas de riego durante todo el invierno.

La primavera comenzó acumulando un 15% a 20% más de suma térmica en los meses de octubre 
y noviembre, sin embargo, no se vio afectada la fecha de brotación, que ocurrió cercano al 
20 de septiembre. La �oración, en cambio, se adelantó en 5 a 7 días, ocurriendo cercana al 
6 de noviembre.

Siguiendo con la tendencia de temporada cálida, los meses de diciembre y enero acumularon 
13% y 7% más de suma térmica respectivamente, adelantándose la pinta en 10 días.

Los meses cercanos a la cosecha fueron igualmente cálidos, acumulando un 5% y 7% más de suma 
térmica en promedio para ambos viñedos, lo que signi�có un adelanto en la vendimia de al 
menos 15 días.

Los rendimientos estuvieron dentro de lo esperado para los cuarteles iconos de MAX V, con 5 
ton/ha en Cabernet Sauvignon y 6 ton/ha en Carmenere. En MAX I el Cabernet Sauvignon tuvo 
un rendimiento de 8 ton/ha.

Este adelanto en los procesos �siológicos de las parras generó un desfase en la madurez fenólica 
respecto de la madurez �siológica, y nos obligó a ser muy precisos en la de�nición del momento 
de cosecha. Gracias a los manejos realizados en los viñedos y a la adaptación de los procesos en 
bodega, logramos obtener vinos de gran frescura y una correcta extracción de color y taninos.

nota de cata

“De intenso color púrpura con brillos violeta, la cosecha 2020 de Don Maximiano Founder’s 
Reserve cautiva con aromas a fruta roja y negra, acompañadas de notas a chocolate bitter, más 
algo de eneldo y cedro. En boca recuerda las cerezas y arándanos maduros, acompañados de 
chocolate y algo de romero. Se muestra jugoso, con una entrada amplia y profunda, con taninos 
de grano �no que dan una gran estructura y persistencia en el paladar.”

Francisco Baettig, Director Enológico

composición: 67% Cabernet Sauvignon,

20% Malbec, 9% Carmenere, 

4% Petit Verdot

alcohol: 13,5% 

pH: 3,6 

acidez total: 5,83 g/L (en ácido tartárico) 

azúcar residual: 2,38 g/L

guarda: 22 meses en barricas de roble 

francés, 60% de ellas nuevas y 

10% fudres Stockinger
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Mapa Viñedos para
Don Maximiano Founder's Reserve

viñedos

Los viñedos MAX se encuentran ubicados en el Valle de 
Aconcagua y sus cuarteles más antiguos son MAX I, 
MAX II y MAX V. La región tiene una prolongada 
temporada seca, con días de verano moderadamente 
cálidos refrescados por las suaves brisas vespertinas que 
entran al valle desde el Océano Pací�co.

Los tres viñedos que aportan uvas para Don Maximiano 
Founder’s Reserve están plantados sobre laderas con 
5° a 25° de inclinación, que enfrentan el norte y noreste.

max i

El viñedo MAX I se encuentra en nuestro viñedo histórico 
Don Maximiano Estate; tiene suelos de roca ígnea 
intrusiva erosionada (Diorita) y aluvión grueso, 
mostrando gran presencia de mica con una textura 
franco-arenosa.

max ii

MAX II tiene suelos de aluvión grueso con una textura 
arenosa a franco-arcillosa, y ambos tienen un 30% a 40% 
de contenido de piedras subangulares.

max v

MAX V está ubicado en la ribera sur del río Aconcagua en 
una terraza aluvial, cuya cercanía con el río que se 
encuentra a menos de 1 kilómetro, permite que las brisas 
frescas ingresen con mayor facilidad al viñedo que tiene 
una topografía plana. 

El suelo es profundo con textura franca a franco-arcillosa 
con una fase pedregosa que �uctúa entre un 20% y un 
40%. La naturaleza del subsuelo es homogénea y consiste 
en un porcentaje de pedregosidad que aumenta hasta 
niveles del 80%, rica en piedras con cantos bien 
redondeados. Las condiciones anteriores permiten un 
extraordinario crecimiento radicular en profundidad y 
un excelente drenaje del suelo.


