
 

I N F O R M A C I Ó N  T É C N I C A

composición:  100% Chardonnay
alcohol:  13%
ph: 3,12
azúcar residual: 1,64 g/L
guarda: 10 meses en barricas de roble francés, 10% de ellas nuevas
acidez total: 7,03 g/L (en ácido tartárico)   

C H A R D O N N A Y

2017

V I Ñ E D O
apelación: Valle de Aconcagua

Las uvas de Max Reserva Chardonnay provienen de nuestros viñedos de clima frío 

del Valle de Aconcagua. Ubicados en el sector más occidental del valle, allí reciben 

la influencia de las frescas brisas del Océano Pacífico y las nieblas matinales. 

Las especiales condiciones de nutrición y drenaje de los distintos suelos ayudan a 

controlar el vigor de las plantas, y producen una carga equilibrada de fruta, con 

racimos y bayas pequeñas.

N O T A S  D E  V E N D I M I A

La vendimia 2017 se caracterizó por un invierno suave y seco, seguido de un verano 

muy soleado y cálido, finalizando en una cosecha temprana. Como resultado, la 

temporada nos bendijo con vinos delicados y de sofisticación que equilibran 

maravillosamente la concentración, la estructura y la profundidad de la fruta, 

principalmente debido a los rendimientos particularmente bajos de la temporada. 

Los vinos 2017 tienen un inmenso sentido de pureza, mineralidad, intensidad y 

estructura.

N O T A S  E N O L Ó G I C A S

Las uvas fueron cosechadas a mano temprano en la mañana y prensadas con racimo 

completo. Buscando una mayor claridad, el mosto fue decantado en frío en 

estanques de acero inoxidable. La fermentación se realizó en barricas de roble 

francés, 10% de las cuales eran nuevas y el resto de segundo o tercer uso. 

Aproximadamente un 30% de la mezcla final realizó fermentación maloláctica.

N O T A S  D E  C A T A

Este Chardonnay deleita con su brillante acidez y sus intensos aromas. Los aromas 

florales de manzana madura, damasco, vainilla y un toque de especies que se 

combinan con los ricos sabores de manzana y la acidez fresca. En la boca, este vino 

es elegante e impresionante, mostrando buena acidez, estructura y el equilibrio fino 

característico de nuestro terroir.


