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MAX
Chardonnay 2020

APELACION: Regién de Aconcagua

VINEDOS

Las uvas para el MAX Chardonnay provienen de nuestros vifiedos de
clima fresco de la Regiéon de Aconcagua, ubicados en la vertiente
noroccidental de la Cordillera de la Costa de Chile, a menos de 30
kildmetros del Océano Pacifico. Las frescas brisas ocednicas y las
nieblas matinales hacen que estas vifias sean ideales para producir
variedades de clima frio, como Chardonnay.

NOTAS DE VENDIMIA

Sin dudas una temporada 2020 compleja y desafiante, con el invierno
maés seco de los dltimos 50 afios, nuestros vifiedos de la Regidn de
Aconcagua tuvieron que soportar una verdadera maratén hidrica para
poder llegar a plena madurez. La temporada fue célida, sobre todo en
la primavera, terminando con un marzo y abril levemente mas frios.
Rendimientos moderados y riego abundante en verano, conservaron el
frescor y calidad de las uvas.

NOTAS ENOLOGICAS

Las uvas fueron cosechadas a mano temprano en la manana y todo el
racimo presionado. La fermentacion se realizé en barricas de roble
francés, 20% nuevas. Aproximadamente un 30% de la mezcla final
realizé fermentacidén malolactica. El vino se mantuvo en contacto con sus
mejores lias mientras envejecia 10 meses en barrica de roble
francés, 20% nuevas.

NOTAS DE CATA

MAX Chardonnay 2020 deleita con su color amarillo pajizo
con brillos verdosos. En nariz muestra aromas a papaya,
nispero, pifia y mandarina. En boca, primero aparece su
caracter a frutas frescas, enmarcadas por notas a mazapan.

Este vino es fresco y jugoso, entregando un equilibrio entre

amplitud y linealidad, junto a una gran persistencia.
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INFORMACION TECNICA

ALCOHOL: 13%

PH: 3,17

ACIDEZ TOTAL:
7,16 g/L (en acido tartarico)

AZUCAR RESIDUAL: 2,08 g/L

GUARDA: 10 meses en barricas
de roble francés, 20% nuevas.
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