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P I N O T  N O I R

V I Ñ E D O S

apelación: Aconcagua Costa 

Las uvas para nuestro Max Reserva Pinot Noir se obtienen de nuestro viñedo Manzanar, 

ubicado en Aconcagua Costa. Plantado por Errázuriz en 2005 y ubicado a solo 12 

kilómetros del Océano Pacífico, los suelos allí tienen una delgada capa de textura limosa 

(unos 40 a 75 centímetros) sobre una base de arcilla y esquisto, obligando a las raíces 

a penetrar profundamente, lo que crea vinos con altas acideces y estimulante 

mineralidad.

N O T A S  D E  V E N D I M I A

La temporada de crecimiento de 2013-2014 se caracterizó por meses invernales con 

menos lluvia que el promedio, seguidos por una primavera seca. La brotación se retrasó 

debido a una ola de frío a mediados de septiembre. Las condiciones frías de crecimiento 

tuvieron el efecto beneficioso de prolongar la permanencia de los racimos en la planta 

y generar un proceso lento de maduración de las uvas. Ello permitió conservar un 

carácter fresco, una buena intensidad aromática y notables notas minerales.

N O T A S  E N O L Ó G I C A S

Las uvas fueron cosechadas a mano, sometidas a doble selección, cuidadosamente 

despalilladas y molidas, y luego puestas en estanques de acero inoxidable abiertos. 

Las uvas tuvieron una maceración de 3 a 6 días antes de empezar la fermentación. El 

vino fue trasegado a barricas de roble francés, de las cuales un 20% eran nuevas, donde 

realizó la fermentación maloláctica y tuvo una guarda de 12 meses.

N O T A S  D E  C A T A

El vino muestra aromas de frutos rojos que se combinan con leves notas balsámicas, 

como de romero, y un suave toque de tierra húmeda y setas. De cuerpo medio, en el 

paladar replica sus aromas, agregando algunas notas suaves y complejas de frutos 

secos y pan tostado en el retrogusto. Es un vino de buena estructura, con taninos finos, 

amable y fácil de beber.

I N F O R M A C I Ó N  T É C N I C A

composición:  100% Pinot Noir 

alcohol:  13.5%

ph: 3,52

azúcar residual:  2,35 g/L

guarda:  10 a 12 meses en barricas de roble francés, 20% de ellas nuevas

acidez total: 6,18 g/L (en ácido tartárico)


