Regién de Aconcagua

Las uvas para Max Pinot Noir provienen de nuestros vifiedos de clima
fresco en el valle de Aconcagua. Ubicados en el extremo occidental del
valle, estos vifiedos estan influenciados por las brisas frescas del
Océano Pacifico y la niebla de la mafiana. Las condiciones especiales
de nutricién y drenaje de los diversos suelos nos ayudan a controlar el
vigor de las vides, produciendo cargas equilibradas de fruta con
pequefios racimos y bayas.

La temporada 2018 sin duda sera recordada como ideal. La primavera
se desarrollé con temperaturas normales, y algunas lluvias rociaron
los vifiedos durante todo el mes de octubre, lo que permitié un brote
muy equilibrado entre las fechas histéricas de nuestro vifiedo. La
floracién alcanzd su punto maximo el 15 de noviembre, similar a las e
fechas histéricas, mientras que el envero se desarrolld con cinco dias
de retraso en comparacién con la fecha promedio. Las condiciones
climéticas idilicas experimentadas a lo largo de la temporada
desembocaron en un desempefio sobresaliente de nuestros vifiedos,
ya que las temperaturas fluctuaron entre los pardmetros histdricos

(la suma de calor de la temporada fue solo un 1% mas alta que el
promedio), cerrando la temporada con temperaturas moderadas.
Esto permitié una maduracién y una cosecha muy equilibradas, asi

como condiciones sanitarias ideales, lo que a su vez permitié
obtener sabores complejos en las uvas.

Las uvas fueron recogidas a mano y sometidas a una doble
seleccién, despalilladas y molidas, luego se colocaron en
tanques abiertos de acero inoxidable. las uvas se
sometieron a una maceracién en frio de 3 a 5 dias antes de
la fermentacidn alcohdlica. El total de maceracién fue de 14
a 25 dias, 60% con levaduras nativas. Finalmente, la
fermentacion maloléctica se realizéd en barricas de roble
francés (15% nuevasy 85% de segundo y tercer uso), donde
el vino se mantuvo durante 11 meses.

Precioso color rojo cereza con reflejos rubi. En nariz muestra
aromas que recuerdan a cerezas, frambuesas y una nota
floral de rosa mosqueta, con toques suaves de tabaco y algo
de tierra himeda. En boca, predominan los sabores a frutas
rojas frescas, junto con toques balsémicos més suaves. Un
vino con buena estructura, con una acidez refrescante y una
sensacién mineral acompafiada de taninos finos y elegantes.




