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MAX
Sauvignon Blanc 2019

APELACION: Regién de Aconcagua

VINEDOS

Las uvas para el Max Sauvignon Blanc 2019 provienen de nuestros
vifiedos de clima fresco de la Regidén de Aconcagua, ubicados en la
vertiente noroccidental de la Cordillera de la Costa de Chile, a menos
de 30 kilémetros del Océano Pacifico. Las frescas brisas oceénicas y
las nieblas matinales hacen que estas vifias sean ideales para producir
variedades de clima frio, como Sauvignon Blanc.

NOTAS DE VENDIMIA

La vendimia 2019 se presentd seca y calida. Comenzd con un déficit de
[luvia al término del invierno y comienzo de la primavera. Sin embargo,
la ausencia de precipitaciones asegurd esplendidas condiciones
sanitarias para las uvas. La vendimia comenzd temprano al ser una
temporada célida en relacién a nuestro promedio histérico. La calidad
de nuestro vifedo quedo demostrada una vez, dada las fluctuaciones
climaticas, la sequia y las altas temperaturas, confiriendo uvas con
increibles condiciones sanitarias y gran concentracién en la fruta.

NOTAS ENOLOGICAS

Las uvas se cosecharon temprano en la mafiana y fueron
cuidadosamente transportadas a la bodega, donde un 80% de ellas
fue prensado con racimo completo. El jugo se fermentd en
estanques de acero inoxidable a temperaturas de 14 a 16°C

durante 15 a 20 dias, para luego ser suavemente filtrado
y embotellado.

NOTAS DE CATA

Max Sauvignon Blanc 2019 muestra un color amarillo pajizo
con destellos verdosos. En nariz, despliega frescos tonos
citricos, frutos tropicales y herbales que recuerdan el
pomelo, piel de limén, maracuyd, y mango, acompafiada de
hierbabuena. En el paladar, las notas citricas y herbales
nuevamente dominan el conjunto y se van entrelazando para
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OCEANO PACIFICO

recrear un conjunto fresco, crujiente y de mucho nervio.
Presenta un volumen medio de buena persistencia, en el
paladar medio muestra buena amplitud, y gracias a su acidez
también muestra una buena verticalidad en boca que lo hace
sentir balanceado y refrescante.
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INFORMACION TECNICA

ALCOHOL: 13%

PH: 3,25

ACIDEZ TOTAL:
7,2 g/L (en acido tartérico)

AZUCAR RESIDUAL: 1,32 g/L




