AMILIA DESDE 1870 ——

MAX VIII 2017

LEste MAX busca mostrar toda la dwersidad del Valle de Aconcagua expresada
en los VIII vifiedos que se extienden desde la cordillera hasta la costa, logrando
las mejores expresiones de cepas bordelesas y mediterraneas.

Valle de Aconcagua

Las uvas para MAX VIl provienen de una seleccién de los diferentes vifiedos de
Vifia Errdzuriz en el Valle de Aconcagua, donde las condiciones climaticas, suelo,
topografia, exposicidon y altura, varian gracias al caracter transversal del valle. El
clima varia desde un clima fresco mas cercano a la costa (40 kilémetros) a
mediterrdneo, mas hacia el interior del valle (70 kildmetros) gracias a la presencia
de la fresca brisa del Océano Pacifico que finalmente disminuye al llegar a los
pies de la Cordillera de Los Andes. Los suelos de los vifiledos cambian su textura
gracias a sus diferentes origenes, en un abanico que va desde suelos aluviales
formados por depdsitos del rio Aconcagua, hasta los de tipo coluvial originados
de material desprendido de las laderas. Las especiales condiciones de nutricién
y drenaje de los diversos suelos ayudan al cultivo de las diversas variedades de
este ensamblaje, produciendo bayas equilibrados para este vino..

En el interior del Valle de Aconcagua, la cosecha 2017 sera recordada por las
temperaturas célidas registradas a lo largo de la temporada. Sin embargo,
pudimos manejar este escenario de manera favorable mediante una
cuidadosa gestion del riego en nuestros vifiedos, aumentando el
suministro de agua durante los periodos mas calurosos y cosechando
significativamente méas temprano. Debido a las mayores temperaturas
registradas durante ese mes, la brotacién se adelantd. La floracion
también se anticipd a las fechas histdricas en 10 dias. A medida que

las temperaturas se estabilizaron en diciembre, el afio termind con una
suma caldrica similar a la histdrica, y la pinta se ajusté a nuestros
promedios. Una mayor suma térmica durante los meses de verano,
ademas de bajos rendimientos debido a los frios registrados durante la
primavera de 2016, crearon un escenario que generd una cosecha
histéricamente temprana.

Las uvas fueron cosechadas a mano, sometidas a una doble seleccion
y luego molidas y depositadas en tanques de acero inoxidable para su
fermentacion, y tuvo una maceracién total de 12 a 30 dias. A continuacion,
el vino tuvo una guarda de 20 meses en barricas de roble francés,
30% nuevas.

MAX VIII 2017 muestra un color rojo rubi intenso y profundo con destellos
violetas. En nariz despliega notas florales que recuerdan a violetas,
acompafiadas de fruta roja como frambuesa y granada, todo
elegantemente enmarcado por suaves notas a reposteria y frutos secos.
En boca aparecen sabores a fruta roja como frambuesas y cerezas, mas
algunos toques a frutos secos y pan tostado. Es un vino balanceado y
jugoso, que presenta una textura fina con taninos redondos y elegantes,
muestra juventud, frescuray tension, lo que augura un excelente potencial
de guarda con un final largo y persistente.
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Valle de Aconcagua
CHILE

INFORMACION TECNICA

COMPOSICION:

45% Syrah

29% Carmenere

8% Cabernet Sauvignon
8% Grenache

5% Mourvedre

5% Malbec

ALCOHOL: 14%

PH: 3,37

ACIDEZ TOTAL:
6,01 g/L (en acido tartérico)

AZUCAR RESIDUAL: 2,52 g/L

GUARDA:
20 meses en barricas de roble
francés, 30% de ellas nuevas.



